= La Paillote

HOTEL - RESTALURAMT

LES PLANCHES A PARTAGER

LA GASCONNE

Saucisson, magret séché, jambon Serrano, pickles maison et pain grillé
Petite (150g) : 12 euros / Grande (300g) : 21 euros

LA LANDAISE
Coppa, chorizo doux, paté de campagne, chutney d'oignons et beurre demi-
sel
Petite (150g) : 12 euros / Grande (300g) : 21 euros

LA FROMAGERE (3 AOP)
Tomme des Pyrénées, Ossau-Iraty, bleu de brebis, confiture de cerises noires
et noix
Petite (150g) : 10 euros / Grande (300g) : 18 euros

LA CHEMINEE

Ventréche, chorizo, et saucisse a griller servis sur planche chaude et sauce
chimichurri maison
Petite (300g) : 15 euros / Grande (600g) : 28 euros

LES ENTREES

CEuf parfait facon meurette

10 euros
Bruschetta au pesto rosso et magret séché farci au foie gras
17 euros
Beignets de cabillaud
9 euros
Brick de chévre chaude, miel et noix
12 euros
Terrine de jambon persillé
10 euros

Gravlax de cabillaud, encre de betteraves sur lit de mangue et perles de
citron vert

14 euros

Salade César (salade mesclun, tomate rotie, blanc de poulet, ceuf dur,
copeaux de parmesan, sauce césar maison)

Petite : 12 euros / Grande : 18 euros
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