
 

 

A GRIGNOTER 

Planche de charcuterie 
petite : 12,00   grande : 21,00  

1- 3 pers             3-5 pers 
 

Planche de fromage AOP 
12,00  

2-4 pers 
 

Planche mixte 
petite: 13,00         grande 22,00 

1-3 pers                3-5 pers 

 

NOS ENTREES 
 

Crevettes sautées à la provençal 
14,00  

 
                         Foie gras mi-cuit, chutney de kumquat 

17,00  
 

Camembert rôti à la persillade 
Mouillette à l’ail persil 

9,00  

Salade de roquette, coppa et feta 
Vinaigrette de betterave, pignons de pin 

8,00  

Salade caprese à la burrata 
Salade de tomate, Burrata, sauce pistou  

8, 00 
 

 Salade de César 
Salade verte, oeuf dur, croûtons, blanc de poulet, sauce césar  

12,00 
 

Rognon de veau déglacé au calvados 
Tranché, sauce cidre-miel,  salade 

12,00  
 

Carpaccio de bœuf au basilic 
Capres, croûtons, parmesan, réduction de balsamique 

9,00  

 

 



 

 

 

NOS PLATS 

 
Bar entier 

doré, riz noir aux herbes, sauce vierge façon exotique 

18,00  
 

Sole meunière 
pommes de terre à la vapeur, beurre noisette au combawa 

29,00  

Saint-Jacques à la plancha 
poireaux rôti, sabayon orange 

26,00 
 

 Tartare de bœuf au couteau 
16 ,00  

 
Souris d’agneau cuisson lente 

haricots coco braisés au chorizo 

22,00 

 
Brochettes de canard 

19,00 
 

Spaghettis bolognaise 
15,00 

 
Linguines fruits de mer 

19,00 

 

Burger du chef (125 G)        
17,00 

         

 

 

 

 

 

 

 

 



 

NOS 

GRILLADES A LA CHEMINEE 

                                                                             

Pièce du boucher du moment (300 G)                            18                                                         

Entrecôte (300 G)                                                            27                                                        

Faux-filet ( 300 G)                                                           18                                                                                    

Côte de bœuf (1,2KG )             72                maturé     110                                           
Avec l’os a moelle et échalotes rôties et ciselées 

 

 

Andouillette                                                                     17 

Magret de canard (350 G)                                               24 

Côtelettes d’agneau                                                        23  

Côte de porc Noir                                                            22  

 

 

Garniture au choix 

frites, purée, pomme de terre au four, salade 

 

Sauce au choix 

sauce aux poivres, sauce aux échalotes, 
sauce au gorgonzola, sauce béarnaise 

 

  

 

 

 

 



 

MENU D'ENFANT 

Poisson pané avec purée de pomme de terre 

Ou 

Steak haché avec purée de pomme de terre  

~~~~~~~~~ 

Boule de glaces et sorbets 
 

9,50  
 
 

NOS DESSERTS 

 
Mousse au chocolat  6,50  

Crème brulée 6,00  

Café gourmand 8,00  

Panna cotta 6,00  

Profiteroles 8,50 

Assortiment de fromage 10,00 

 

Dame blanche 6,00  

Chocolat liégeois 6,50  

Café liégeois 6,50 

Pêche Melba 6,50  

Coupe colonel 7,00 

Glaces et sorbets à l’italienne 
1 boule 2,50    2 boules 4,00    3 boules 5,50  

vanille, chocolat, fraise, mangue, pistache, citron, café, smarties 
  


