La Paillote

HOTEL - RESTALURAMNT

MENU DU CHEF

(sauf jours fériés)

Entrées

Lobster rolls
ou
Camembert farci aux noix, pistaches et figues séchées

Plats

Paupiettes de veau a la truffe sur lit de mélange de champignons
ou
Confit de canard maison et pommes de terre sarladaises
ou
Pavé de cabillaud roti, mousseline de féves et citron confit

Desserts
Panna cotta orange et cardamome sur terre de chocolat
ou

Nougat glacé, coulis de fruits rouges

26,50 euros
Entrée + Plat ou Plat + Dessert : 22,50 euros

MENU ENFANT

Eau aromatisée (citron, fraise, grenadine, menthe, péche)
Steak haché / Frites
ou
Nuggets de poulet / Frites

Boule de glace ou sorbet

9,50 euros



